La Connaissance des produits de nettoyage -

Présentiel
DUREE TARIF
1 jour en présentiel 230€ HT/ personne en inter-
entreprises
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OBJECTIFS DE LA FORMATION

Utiliser efficacement les produits de nettoyage en toute sécurité

PROCHAINES SESSIONS
DUNKERQUE


https://inhni.com/
https://www.monde-proprete.com/

o mardi 9 juin
o mardi 13 octobre
o mardi 18" décembre

GENNEVILLIERS

o mercredi 18" juillet

LIEVIN

o vendredi 19 juin
o vendredi 11 septembre
o vendredi 27 novembre

METZ

o vendredi 15 mai
o jeudi 3 septembre
o vendredi 6 novembre

REIMS

o mercredi 20 mai
o mardi 25 ao(t
o mercredi 4 novembre

STRASBOURG

o mercredi 20 mai
o mercredi 2 septembre
o jeudi 19 novembre

TOULOUSE

o mardi 9 juin

lundi 24 ao(t

mardi 29 septembre
lundi 2 novembre
mardi 15 décembre

O O O O

VILLEJUIF

o mardi 17 novembre

VILLENEUVE D'ASCQ

o mardi 19 mai
mercredi 22 juillet
jeudi 10 septembre
mardi 10 novembre
mardi 24 novembre

O O O O



Y

N'hésitez pas a contacter votre centre régional afin de connaitre
'ensemble des sessions.

LE PROGRAMME

Identifier les différents types de salissure

Classer les produits selon I’échelle de Ph

Les grandes familles de produits

L'échelle de pH

Les acides, les bases, les solvants et les produits chlorés
Le titre hydrotimétrique (TH), mesure de la dureté de I'eau
L'action des séquestrants

Utiliser les différents produits

Les produits d’entretien

Les produits de remise en état : décapants et protections
Les désinfectants

Le dosage

Intégrer la notion de développement durable
Les différents produits : verts, écologiques, bio...
Les éco labels

Expliquer le phénomeéne de détergence
Les propriétés de I'eau

Les propriétés d’'un tensio-actif
L'influence de la température

Appliquer les régles de sécurité sur le site

Le reconditionnement

L'étiguetage fonctionnel actualisé

Les sigles de sécurité, les regles de sécurité et I'étiquetage CLP
Les équipements de protection

Le stockage

Utiliser les appareils de dosage
Les postes fixes
Les postes mobiles

PUBLIC

Agents de service, chefs d'équipe(s), chefs de site(s), inspecteurs


https://www.inhni.com/contact/carte

DUREE

1 jour en présentiel en salle
PUBLIC :

COMPETENCES VISEES

Agents de service,
d’équipe(s), chefs de

Distinguer les familles de produits : )
inspecteurs

Utiliser les produits en respectant les regles de sécurité

. . PROCHAINES SESSIONS :
METHODES ET MOYENS PEDAGOGIQUES

Exposés, ateliers digitaux, travaux en sous-groupe mises en
situation professionnelle, démonstrations et essais. Des
évaluations sont réalisées en cours de formation. Au cours de la
formation, une documentation pourra étre remise a chaque

stagiaire. Comprendre les consignes orales
et écrites

PRE-REQUIS SOUHAITES :

Animateur
Formateur spécialisé en techniques professionnelles
VALIDATION :

INFORMATION COMPLEMENTAIRE
Une validation des acquis est
réaliséee a lissue de |la

Prévoir une tenue de travail formation. A la fin de la formation,

une attestation de stage est

Programme - version 31 janvier 2023 remise a chague participant

Téléchargez le catalogue complet
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